MISSINA

FisH RESTAURANT

SNACKS

TOASTED BREAD, FRESH THYMUS, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL AND OLIVES 2€
MEDITERRANEAN GREENS 2€
OCTOPUS SALAD 3€
SQUID CASSEROLE 3€
GLASSWORT 2€
EZINE CHEESE AND MELON 3€
ROASTED EGGPLANTS AND PEPPERS 2€
DRY COWPEA 2€
RED ONION CUTS 1€
YOGHURT PURSLANE 2€
ANISE AROMATIZED MARINATED SEA BASS 3€
STONECROP PICKLES 2€
ALMOND ON ICE 4 €
STARTERS

GROUPER “CARPACCIO” MARINATED WITH HONEY AND FRESH SPICES 7€

Citrus, green salad leaves wrapped in rice phyllo, salmon eggs and lemon foam

FRIED ESCALLOPS 10 €
Mashed artichoke, mashed red beet and cocktail sauce, mini turnip slices,
fresh asparagus, olive tapenade and lemon foam

GRILLED OCTOPUS 8 €
Onion, pineapple and celery, fresh coriander and rocket salsa Verde

SAILOR’S PASTRY 5¢€
Sebzeli Krep, Besamel Sos

CORN FLOUR FRIED CALAMARI 7 €
Rocket leaves and Tartar sauce

SALADS
CHEESE ROCKET SALAD 5¢€
Tomatoes, garlic, grapefruit and lemon sauce

GARDEN GREENS SALAD 5 €
Pomegranate sauce, extra virgin olive oil and garlic bread
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MAIN DISHES

SEA BASS FILLET
Mashed cauliflower, squash blossoms stuffed with seafood,
radish, fennel and grapefruit salad, caramelized orange - lemon sauce

SOLE FISH
Oyster mushroom, almonds, creamy lettuce leaves and beluga lentil

BAKED GROUPER
Grouper covered with crispy potatoes, fresh spinach, bean emulsion,
buttery mini carrot mustard, Sabayon sauce

SALMON FILLET
Glasswort, mashed avocado, shallot, oyster mushroom, mini artichoke,
salmon pastrami and Lemon Braise sauce

SEA BREAM OR SEA BASS
Baked potato, spinach, shallot and Pesto - Salsa Verde

SHRIMPS STEW
Onion, tomatoes, mushroom, pepper and cheese

RISOTTO
Seafood with cuttlefish ink

DESSERTS

FRESH SEASONAL FRUIT PLATE

TURKISH DESSERT PLATE WITH ICE CREAM

BAKED TAHINI HALVA

CARAMELIZED PUDDING (KAZANDIBI) WITH ICE CREAM

KIDS MENU

GRILLED MEATBALLS, SPAGHETTI; FRENCH FRIES, CHOCOLATE PUDDING

12€

14 €

14 €

13€

10 €

10 €

ne€

4¢€

4€

4¢€

4€

5€

Orders outside the menu you may discuss with guest services team
latest 24 hours beforehand.

Vegetarian

Healthy choice
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JIETKUE 3AKYCKU

NOMYKAPEHHbINA XJIEB, OJIMBKOBOE MACJ/I0 CO CBEXXUM TUMbAHOM U OJIMBKAMU 2 €

CPEOM3EMHOMOPCKAA 3EJIEHb

CAJNAT U3 OCbMUHOTA

NMUNAKN U3 KAJIbMAPA (PATY U3 KAJIbMAPA)
CAJIAT U3 CONEPOCA

CbIP 93UHE U AblHA

YXAPEHbIE MEPEL, U BAKJTAXKAHbI

CAJIAT U3 CYLLEHON ®ACONU

HAPE3AHHbIV KPACHbIN NTYK

MOPTYJNAK C WOr'YPTOM

MAPUHOBAHHbIA OKYHb C APOMATOM AHUCA
MAPWUHAAbI

MWUHAOAJb BO JibQlY

3AKYCKM

"KAPMNAY4Y0" U3 MOPCKOI'O OKYHA, BAMAPUHOBAHHOIO C MEOOM U
CO CBEXXUMU TPABAMU

C 3eneHbIMI INCTbsIMK canata , 3aBepHyTbIMU B PUCOBYHO Bymary,

JI0COCEBOW VKPOW, JIMMOHHbBIM MYCCOM U C LIUTPYCOBbIMU

MOPCKUE NPEBELWLKWN, OB)XAPEHHbLIE HA CKOBOPOAKE
C niope 13 apTULLIOKa, Mope 13 KpaCcHOW CBEKITbI C COYCOM KOKTEN b,
Hape3aHHbIMN KyCcoYKamMn MNHU-pegnca, cBexen CI'Iap>KeI7I, ONIMBKOBbIM TarieHagomM 1 JIMMOHHbIM MyCCOM

OCbMWHOTI HA TPUNE

C NlyKOM, aHaHacoM 1 CesbAepeemM, CBEXIMM KOPUaHIPOM, PyKKOSIoN 1 coycom Canbca Bepae

NMMPOI «<MOPAK»

BanHbl ¢ oBoLamm 1 ¢ coycom bellamesnb

KAJIbMAPbBI, OE)XAPEHHbBIE B KYKYPY3HOW MYKE
C pykKonoi 1 coycom TapTap

CAJATDI
CAJIAT U3 PYKKOIJ1bl C CbIPOM
C noMmaopamm, YECHOKOM, rperndpyToM 1 IMMOHHBIM COYCOM

CAJIAT U3 3ENNEHU

C rpaHaToBbIM COYCOM, OJIMBKOBbIM MaC/1oM /1 HeCHOYHbLIM xnebom

2€

3€

3€

2€

3€

2€

2€

1€

2€

3€

2€

4¢€

7€

10 €

8 €

5€

7€

5€

5€
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OCHOBHbIE BMIOAA

®UJNIE MOPCKOIO OKYHA 12€
C niope M3 LBETHOMN KamyCTbl, C LBETKaMMN LYKUHW, (hapLuMpOBaHHbIMA MOPENPOAYKTaMu,
C pemmcoM, heHxenem, canaTtom 13 rpeindpyTa, kapamennavpoBaHHbIM BENbCYHOBO-TIMMOHHBIM COYCOM

MOPCKOW A3bIK 14 €

C BelleHkamu, MyHAaneMm, C JINCTbAaMK casiata Co CJiBKaM A ‘-IeLIeBI/ILLeM Beﬂyra

3AMNEYEHHBLIN B OYXOBKE FPYMNEP 14 €
[pynep, NOKPbITLIA XPYCTALLMM KAPTOMENEM CO CBEXIM LLMMHATOM,
HaconeBow SMyNbCYEN, MAH MOPKOBBIO CO CIMBOYHBIM Mac/ioM, ropymuen n coycom CabanoH

OUJNE TIOCOCA 13 €
C conepocom, nope 13 aBokamo, SIyKOM-LLIAMOT, BeLLeHKaM1, MUHN-apTULLIOKOM,
HaPE3KOM STIOCOCS U NIMMOHHbIM coycom Bpesep

JIELL, LTI MOPCKOW OKYHb 10 €
C 3aneveHHbIM B [yXOBKE KapTodenem, LUMMHATOM, JTyKOM-LLanoT 1 coycoM lMecto-Canbca Bepae

KPEBETKW, 3AMNEYEHHBLIE B FOPLUOYKE 10 €
C nykoM, noMmuaopamu, rpuéamm 1 TBepAbIM CbipOM

PN30OTTO ne€
C mopenpopyKTamu

OECEPThHI

CBEXXUE CE30OHHbIE ®PYKTbI 4€
TYPELKKUE CNTAAOCTU C MOPO>XEHbIM 4€
3AMNEYEHHAA B AYXOBKE XAJIBA 4€
DECEPT KASAHOMBW (TYPELLKUA MONOYHbIA AECEPT) C MOPOXXEHBIM 4€

AETCKOE MEHIO

TYPELKWUE KOTNETbI HA FPUJIE, CMTATETTU, KAPTO®E/b ®PU, LLOKOJIAAHbINA NYOUHIS €

Ecnm Bbl xxenaeTe 3akazath 6711042, KOTOPbIX HET B MEHIO, MOXaYINCTa,
obpaTuTech B OTAEN MO paboTe C roCTAMU He NO3AHEE, YeM 3a 24 Yaca [0 »KeNaeMom Aatbl YK1Ha.

BereTtapuaHckue 600a

Brtofa nonesHble 415 300P0BbS
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KALTE VORSPEISEN

GEBRATENES BROT MIT OLIVENOL MIT FRISCHEM THYMIAN UND OLIVEN 2€
MEDITERRANE SALATVARIATIONEN 2€
TINTENFISCHSALAT 3 €
TINTENFISCH-AUFLAUF 3€
QUELLER 2€
WEIBKASE AUS EZINE UND HONIGMELONE 3 €
GEROSTETE AUBERGINEN UND PAPRIKA 2€
GETROCKNETE AUGENBOHNEN 2€
ROTE ZWIEBELN 1€
PORTULAK MIT JOGHURT 2€
MARINIERTER SEEBARSCH MIT ANISGESCHMARK 3€
EINGELEGTE FETTEHENNE 2€
MANDEL AUF EIS 4 €

WARME VORSPEISEN

MIT HONIG UND FRISCHEN KRAUTERN MARINIERTES ‘ZACKENBARSCH-CARPACCIO’ 7 €
mit Zitrusfrichten, in Reisteig gewickelten griinen Salatblattern, Lachseiern und Zitronenschaum

GEBRATENER QUELLER 10 €
mit Radieschenscheiben, Cocktailsauce, Artischockenptree und
Rotebeetepuree, frischem Spargel, Oliventapenade und Zitronenschaum

GEGRILLTER TINTENFISCH 8 €
mit Zwiebeln, Ananas, Sellerie, frischem Koriander, Rucola und Salsa Verde

SEEMANNSPASTETE GEMUSECREPE 5¢€
mit Bechamelsauce

MIT MAISMEHL FRITTIERTE KALAMARES 7 €
mit Rucola und Sauce Tartare

SALATE
RUCOLASALAT MIT KASE 5€
Tomaten, Knoblauch, Grapefruit und Zitronendressing

GRUNER SALAT 5 €
mit Granatapfelsirup, nativem Olivendl extra und Knoblauchbrot
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HAUPTGERICHT

SEEBARSCHFILET
mit BlumenkohlpUree, mit Meeresfriichten geflllter Zucchiniblite,
Radieschen-Fenchel- Grapefruit-Salat und karamellisiertem Orangen-Zitronen-Dressing

SEEZUNGE
mit Austernpilzen, Mandeln, Salatblattern mit Sahne und Beluga-Linsen

GEBACKENER ZACKENBARSCH
Zackenbarsch mit knusprigem Kartoffelmantel, frischem Spinat,
Bohnenemulsion, Mini-Karotten mit Butter und Senf-Zabaione-Sauce

LACHSFILET
mit Queller, AvokadopUree, Schalotten, Austernpilzen,
Mini-Artischocken, Lachsschinken und Zitronen-Breezer

MEERBRASSE ODER SEEBARSCH
mit Ofenkartoffeln, Spinat, Schalotten, Pesto und Salsa Verde

GARNELENPFANNCHEN
mit Zwiebeln, Tomaten, Pilzen, Paprika und Kase

RISOTTO
mit Meeresfrichten mit Tinte

DESSERTS

FRISCHES OBST DER SAISON
TURKISCHER DESSERTELLER MIT EIS
GEBACKENES SESAMHALVA
KARAMELLISIERTER REISPUDDING MIT EIS

KINDERMENU

GEGRILLTE FRIKADELLEN; SPAGHETTI; POMMES; SCHOKOLADENPUDDING

12€

14 €

14 €

13 €

10 €

10 €

ne€

4 €

4 €

4 €

4 €

S5 €

Fir extra Bestellungen kontaktieren Sie bitte 24 Stunden im voraus die
Gastebetreuung, damit wir lhren Wunsch nach gehen kénnen.

Vegetarisch

Fitnessgerichte
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